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mtonnenerie

Grands contenants

Un |nvgst| _
coup’de CEUF

Foudres et cuves bois, pour
Ia vinification ou I'élevage,
se developpent en France.
Le bois, malgré son im-
pact plus limité que sur
futs, est un axe de tra-
|| vail, mais les innovations
les plus récentes portent
surtout sur les formes,
I'esthétique et la praticité
des grands contenants.
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Laspect esthetique rentre en compte |
dans le choix des grands contenants.

Tonnellerie
lls ont testé
News

hl, 50hl, 80hl...
foudres ou cuves
bois, pour la vinifi-
cation ou I'élevage,

les grands contenants ont la cote
en tonnellerie, en France mais aussi
a I'export. Ce segment est en effet
en hausse selon les chiffres 2014
de la fédération des tonneliers de
France. Plusieurs raisons expliquent
cette progression notée sur le mar-
ché. « Leur wtilisation correspond
bien é le demande actuelle de vins
plus fiais, pett margués par le bois »,
estime Frédéric Rousseau, directeur
de la Tonnellerie Rousseau. Les
grands contenants permettent de
limiter l'impact boisé sur les vins,
notamment sur les vins blancs, et
se développent comme cuve de
vinification et d'élevage. Laspect
esthétique entre aussi en compte,
notamment pour les foudres, en
particulier pour les domaines orien-
1és sur l'cenotourisme. De méme
que le fait que les cuves bois soient
de plus en plus techniques et donc
plus pratiques d'utilisation.

IMPACT DU BOIS MINIVE

Avec les grands contenants, I'impact
du bois est minime, car la surface
de contact bois/vin est nettement
plus faible quavec un fut : la sur-
face d'échange est par exemple
quatre fois plus faible pour un
grand contenant de 50 hl par rap-
port a une barrique. « Loxygéne ne
passe pas a travers les douelles, mais
il ya de 'O, dans les fibres du bois.
Celet équivanl a une micro-ox)geé-
nation » explique Jean-Baptiste Co-
moy, directeur de l'activité grands
contenants chez Seguin-Moreau.

« Depuis 10 ans, le marché est bien
reparti, i coté des régions tradi-
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tionnelles comme la Provence
et la Vallée du Rhéne, le foudre
revient dans des vignobles comme
la Champagne. Les utilisatenrs
cherchent a travailler 'aroma-
tique, préserver le tevroin, donner
plus d'allonge, sans marquer le
bois », précise Frédéric Rousseau.
Le marché grands contenants,
foudre ou cuves bois, est 2 part clu
marché barrique. « C'est un mar-
ché d'investissement ponctuel lié i
des choix cenologiques, marketing
ou d'élevage, estime Jean-Baptiste
Comoy. Laventage des cuves bois
sur des vins qui ne nécessilent
pas de prise de bois est d'apporter
Plus de souplesse et permet d'avoir
des vins plus ronds en fin de FML
quiavec des cuves bélon ou inox.
Chez nous le coeur de marché
concerne les cuves lronconiqgues
pouir la vinification et U'élevage des
vi1s rouges. »

L’EPAISSEUR ET ’ORIGINE

DES BOIS, PISTES DE TRAVAIL

En raison de leur taille et de leur
architecture, les grands contenants
présentent des gammes moins
étendues chez les tonneliers qu'en
barriques en termes de chauffe ou
d'épaisseur de bois. Mais le sur-
mesure est de régle : en raison du
cofit, de la durée de vie - le léger
apport du bois d'un foudre dure
en moyenne pendant 10-12 ans
et il peut ensuite étre utilisé pen-
dant des dizaines d'années —, mais
aussi par sa fabrication elle-méme,
qui nécessite un savoir-faire et
une centaine d’heures de travail
pour un foudre. C'est un vrai tra-
vail d'ébénisterie, encore artisanal.
Quelles sont les innovations et
recherches en cours sur les grands
contenants ?

« Pour faive un foude, il faut plu-
siewrs lots de bois, a l'inverse d’'un

fut. I est done plus difficile de tra-

vailler sur lorigine des bois comme
cela peul se faire sur barrigie »

Tous droits réservés a I'éditeur

Cond

Seguin-Moreau a €labore un foudre avec des fonds transparents; offrant
une visualisation utile pour le suivi cenologique mais aussi pour la communication

el ['cenotourisme:

explique Frédéric Rousseau. « La
maturation des bois est égalentent
Dplus longue pour les GC : elle peut
aller de 3 a 8 ans, contre 2a.3 ans
pour des fiits, compléte Jean-Bap-
tiste Comoy. Des recherches plits
précises sur la sélection des bois en

Sfonction des utilisations sont une

piste de travail: le chéne sessile, aux
tannins peu présents, pourrdil étre
privilégié, et le chéne pédonculé,

plus riche en tanins, pourrait éhre
Préféré pour le cognac. L'épaisseur
du bois est surtout lide a la taille
du contenant, pour répondre a des
contraintes mécaniques. Meds il y a
encore des choses a découvrir: des
épatissenrs différentes initient des
profils organoleptiques différents.
Certains clients nous demandent
par exemple des épaisseurs plus
importantes en élevage pour lini-

L'innovation porte surtout sur les
formes, les multiples possibilités
d'accessoires et I'aspect esthetique
des grands contenants.
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ter l'oxydation, sur des cépages
oxydatifs comme le grenache.
Chez nous, nous travaillons trois
épaisseurs brutes : 54 mm, 65 mm
el 80 mm », indique Jean-Baptiste
Comoy. Pour comparaison I'épais-
seur du bois pour des fits est, elle,
de 21 32 27 mm,

LE PROFIL DES CHAUFFES EVOLUE

Les foudriers proposent une
gamme de chauffe pour les grands
contenants plus réduite que pour
les barriques : elle comprend
des chauffes d'intensité légere 2
moyenne longue. Pas de chauffe
forte comme on peut en faire sur
fars, car le contrdle est plus déli-
cat sur des chauffes fortes, avec
des risques accrus de cloques. Le
profil des chauffes tend a évoluer :
« Notuts étions sur des profils rela-
tivement toastés, mais depuis 3-4
dnes, nous avons diminué {inten-
sité des chauffes —la méme évolu-
tion est observée sur barrigue—,
pour moins de griflé, de fiimé,
sans pour autan! réduire la dirée
de la chauiffe pour conserver son

La‘tonnelierie’ Rousseau @ sortiune
CLVE, composée pour moitié de bois
thermochauffé pendant 48 h, quipermet
de danner de 1a profondeur aux vins,

et donne aussiun look « zebre »,
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Le sablier de vinification, une double
cuve tronconigue qui'permet une
extraction dolice mais complete des
mares, estune des dernigres innevations
chez Radoux.

impact sur les qualités physiques
du bois. Nous avons méme des

demandes de certains clients pour

des chauffes extrémement légéres,
presque des chauffes blanches »,
note Jean-Baptiste Comoy. Quant
aux volumes :

lélevage en foudre. Pour la vini-

Sication, on note une tendance é

des formes "1 sur 1" aussi baute
qute large pour wne extiaction plus
douce, ainsi qu'un développement
des volitmes auttour de 50 bi, sou-
vent pour faire du parcellaire »,
estime Pierre-Guillaume Chiberry,
directeur marketing de Radoux.

Si les recherches sur 'aspect bois
sont plus limitées pour les grands
contenants, cela ne signifie pas
pour autant que le segment est
en manque d'innovations, méme
si celles-¢i sont surtout des inno-
vations techniques et portent sur-
tout sur la forme et la praticité des
grands contenants. Forme (ceuf,
sablier, tronconique inversée, etc.),
portes de décuvage, vannes, etc.

« Linnovdtion porte surlout sur

les formes, les multiples possibili-

« RoUs restons sur
des traditionnels 10 a 80 bl pour

tés d'accessoires et l'aspect esthé-
tigue. Par exemple, nous venons
de sortir une cuve, composée pour
moitié de bois thermocheauffé pen-
dant 48 b, qui perimet de donner
de la profondeur aux vins, mais
donne aussi du look d une cuve-
rie par son aspect zébré », explique
Frédéric Rousseau. « Nos derniéres
nouveautés sont techniques (porte
de décuvage, fond everclean top
pour drainer le fond, etc.), dans
les formes (tronconiques inversées)
ou esthétiques comme les douelles
transparentes, indique Jean-Bap-
tiste Comoy. Dernieremeit nous
avons parexemple fourni sur Sein-
cerve un foudre de 2000/ avec des

Jonds transparents, une visualisa-

tion utile pour le suivi cenologique
meetis aussi pour la conmmuitication
et l'cenotourisme. Les évolutions
seront sur les formes, les équipe-
ments (systénte de bdtonnage par
exemple) et le degré de finition
comme ['absence de cercle, pour
un coté esthétigue, ou l'absence de
téte de douelle, des fonds comple-
tement affleurants, etc., indique
Pierre-Guillaume Chiberry, nous
avons par exemple sorti réceni-
ment le sablier de vinification,
une double cuve tronconigue qui
permet une extvaction doitce mais
compléte des marcs, ainsi que
lopen fermentor : cuve ouverte

Jfacititant le pigeage ».
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